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PINHAL DA TORRE

HAND CRAFTED PORTUGUESE WINES

- EST. 1947 -

The Baga
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IDENTIDADE DO VINHO 4

ST Tl PINHAL DA TORRE
assthicagao: o 1o HAND CRAFTED PORTUGUESE WINES
VINHA E CASTAS - EST. 1947 -

Casta: Baga (100%)

Origem: Vinha de parcela selecionada das THE

Aguas Vivas B A G A

Viticultura: Sustentavel, colheita manual

VINIFICACAO E ESTAGIO

Fermentagio: Depdsitos de cimento com ?7;« /I}%ﬂ/

controlo de temperatura

Estagio: 36 meses em barricas de carvalho francés

Engarrafamento: Na propriedade

NOTAS DE PROVA

Rubi profundo com reflexos violaceos, intensa presenca visual. Classico da Baga, com notas de frutos vermelhos ¢ pretos,
cereja acida, nuances terrosas ¢ especiarias delicadas, com subtis toques de baunilha se tiver passagem por madeira.
Taninos firmes mas elegantes, acidez vibrante que garante frescura, corpo medio a encorpado, final persistente e
clegante. Um vinho que expressa a esséncia da casta, ideal para carnes assadas, enchidos e queijos intensos. Uma
interpretagio contemporanea da Baga, combinando tradi¢ao, frescura e sofisticacio.

DADOS ANALITICOS

Alcool: 13% vol.

Acidez total: 5,09 g/L

pH:3,99

HARMONIZAGCAO E SERVICO

Harmoniza lindamente com carnes, ¢ cozinha mediterranica no geral.
Temperatura de servigo: 14%-16° C

POTENCIAL DE GUARDA

Prazer imediato com muito potencial de evoluco em garrafa por 25-30 anos.

Conservagio: Local fresco e seco, a0 abrigo da luz.

SUSTENTABILIDADE E FILOSOFIA

Com o Happy Grapes Program®, adotamos uma viticultura sustentavel, respeitando o terroir do Tejo e a
biodiversidade, bem como uma vinicultura de intervengao minima, que preserva a pureza e o carater natural de cada
vinho. O resultado sao producdes elegantes, equilibradas e auténticas.’

Pinhal da Torre ¢ www.pinhaldatorre.com ¢ geral@pinhaldatorre.com
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